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отчЁт
О резУльтатах прохо)rцения педагогической и научно-технической

стiDкиРовке доцента кфедры <<ЭнолOгии и технология брод"rrьньD(
ПроДУктов>> Таrпкентского химико-технологического института

Хакимовой Саиды Шамсудиновны
на базе <<Текстилъного и пищевого> факультета

Южно-Казшrgганскоп} государственного университета им. М.Ауэзова
за период с 02.а2.2024 по 05.03.2024 гг (срок 1 месяч)

Цель нqчцпоil сmа,uсrюовкtъ

фОрмирование tIовых и развитие имеющихся знаний в сфере
педiгогической работы, рflсIIlиреЕие
примене ния шодученных знаний.
- обновJIение теоретиtIеских и практических
требований к уровню квшификации и

высшего образования Республики Кшахстан;
проведенлlя лабораторных исGледований по определению основных

КаЧýСТВенных физико-химичgских покватgлеЙ сыръя и готовоЙ продукции.
обмен опытом Nlя даrrьнсйшего сотрудниIIества между ВУЗами,

уста}rовJIени€ связей.
озпакомlенuе с унuве.п+аппеtпом: ознакомления с уннверснтетом

проводились на прtrгfiкении первой половины периода стФкировки (02.02-
а8.02-2024г). Я имела возможность шосетнть и ознiлко}fиться с
унI4верснтетским лородком, факультетом и отделом международных
ОТношенпft' с факулътетоIu <<ТекстилъноЙ и пищевой инженерии)), с кафдрой
И НепОСFдственно ý моим наущ{ым руководптелем, кл.н, доцентом
иманбаевым Аlплмжаном ЖенисовиIIом. Таюке я побывапа с эксч{рсией-на

экономическом, Химическом, Физическом фаrqультетах, н& фаlg.льтете
Прикгlадной мате}латttки и информатикв, Геогрф"" и геоинформатики. На
фаlryльтетах бн.гlи локазаны учебные аудктории ц научные лаборатории, как
СамоГо уfrиверситет-d9 так и НИИ, нilходящнхся в его ведении. Были наглядно
Показаны основные результtlты и достшкения, опыты, проводимые в данньD(

г.

возможности пр€жтического

знаний в связи с повы-*""*,
необходимостъю освоения
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унивеРситетЪ где появнJIасъ вOзможЕOgтъ ознакомнться с фондом научной

библиотеки, получить

имеюще iцr"я лlтгерацрой
задач.

доtтуЕ дJIя работы в ней

дJrя выполненпя поставленнъIх

посеtценuе лекutлй: За весь период научной стажировки для

*rrу*йпей бы.lпл органиювi}ны лекцЕрл ве,цущнх профессоров университета,
изучение совр8а{еннь[х учебно-наr{ньIх лабораторий, изучýние проектоВ В

сфере образования и науки, ос,уществjIяемъD( в рамкiж междуIr4родньD(

программ И грантов, allulJl}lЗ вьшолНяемъD( ЕаучЕО-ЕсслеДователъски}t работ

по информацНонныМ техноЛогияfi{. БылИ прослУшанЫ лекциН по следующим

рейтингах (начапъник отдела

и восполъзоватъся
шеред стttJкировкой

v

образованиg в каихстане. Южно-казшrgтанский

государсr,гвеннъгй уIIпв€рситет как ве,ryщее утреждение
Ресгryблики Казахстан;

образовання

межд/народнъD( отношений);
В частности, на основе дsннъгх лекций, я смогла составнтъ дорожЕую

карту по продви}кению ВУЗа в н8I1ионzшьном и ме)t(дународным рейтингам,
что на данный момент явJIяgтся веýьма акryальным дJIя кгтIи,

IIаучно ацескt,fl а dея ьilосmь:

учеными Узбекнстана и Казшtстана вед€тся неýколъко совместньtх

проекгов, в рамках которого осущеsтвJIяется научные стшкировки по разным

}1апр:lвлени.ям. Одна из этих напр:tвлений яrrtlя..:..тся спец}lrшикtци-я Еа работе с

углеводами, которые имеют потенциаJI исполъзованиrI в качестве

безопасЕого са}ира дJIя употребления человека. На кафелре Пищевой и

нженерии факультега Южньказаrgганскопо Университета велrтся

разработки новых cilxapa заменителей из растЕтеJIъного происхождения

за fiериод научной ста}кирвки были проведены эксперименты по

хиi{ического состава Стевия из местных селекционныхопределения хиi{ическOго (;(,ý:t"iil'ir \, tr;бr.lrr

рu*r**ий. Мною были подготовлены образчы метчики для бумахсной п газо_

жидкоg:гной хроматограммы, буферные образчы и проведен

улътрафиолЯговъЙ спектР поглоЩениЯ белков м! скрининга рефольдинга

рекомбенант}rого. Так как работа объемкая и трбуgг дJlителъltого ан€штl3а,

далее булет проведsна жидкоýтная хромilаrрамма и по оконIIаЕие булет

написана статъя по этому направпению, Статья планируgтся на месяц марг-

апрель 2а24 года. Бьша сдана тезисная статъя на вьшуск 02-04 -2024 года на
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международ}tую Еаучно-пракIичýсrсую конферншlю Южно-казаtgганского
Универитета.

Рпбоцо ллuttетаtпwпьtм обзwом На базе элекгронной библиgгеки
е{кOк} были ИЗ}п{еfiы новейшие На}п{ные статьи, патенты и материi}JIы по теме

моей иссJIедоватýJIъской работе, такне как:
Косьлинскай г.и. Способ поJrrI€ния безалкогольного IIива. Патент. BYt0298-
CI. 2008.08.28. Моlтrлевский Госуларrгвенньй уIIиверситет прOдовслъствия.

космивский г.и. Технология солодц пива и безалlкогольных напитков: лаб'.

практикум по техноким. контролю прва: Учеб. пособие дJIя вузов по спец-

"Тgхнолоtия бролильнъrх производgгв и винодедия"/ г.и. Косминский. - 2-е

пзд., испр.- Минск: ДFз"айн IIРО, 2001 . - 35? с-
Кrikuпоча L.N., Obodeeva оý ., Zal<harov м.А., Darrilyarr А.V. Dсvеlорmепt of
technological раrаmеtеrs of the two-stage meфod of dried Jerusalem artichoke

ргераrаtiоП fоr di$illation. Russiarr Jоrдrпаl of Food systems, 2018, vol.l, по 1, рр.
24-34,. doi: 102lЗ2З12618-977l -201 8-1- 1-24-З4

Бровина Ф.я. К-тгинлтческие исдледоваяиfl прЕменения топинамбура в

терапевтическЕх целях дJIя больньrх сФ(арным диабgгом. Тезисы докладов II-

оt Всесоюзной научЕо-цроизводственной конферецции <<Топинамбур и

топинсолночник - пфлемы возведения и использованияD, Иркутск, 1990, с-

l lб*l 18.
lbramdztri Zh., FlаurпепЬаum в. L., Kvasenkov о. I. Способ производство

фруrстозного sиропа'из тоцинамбура. [The method of рrоduсtiоп of fructose

Syrup frоm Jerusalem аrtiсhоkе]. Patent RF, па.2493261,2а13-

з.
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как итог, можно подчеркýуть, что вýе цели, поgтавленные мною перед

прохождеЕием tтФкЕровкп бъцши выполн9Еы. Так, по программе,

состrtвJIенной мной дJIя gгаж}rровки yl предостав.тtgнЦоЙ В ТаШКеНТСКИЙ

химико-тсхноJюгк.I€ский иксfirryг, fuлн достигнуtы сл€ýrющие результаты:
|. Изучены на)пЕо-техническн€ разработкл, выполня€мые Еа кафлРы

<<Пищевой пIIЕ(еЕерииr>.

2. Ознакомлены Е}yIно-ЕссJIедок}теJIъские работы на кфеДры.
з. Повышения квалlификации в объеме l44 €жадемических часа
4. Были fiIючтены лекцнfr по пред}rgгу <<Технология проиЗводства ПиВа и

безшrкопоJьЕъгх напЕгков> на l8 часов
5. Сдша стitтъя на <<Мсщ научно-прiжтическую конфернЦиЮ

<tАрзовские qтенпъ22:>>

6. Изучен белковый, амЕ}rоккслотный состав рестенця стевия.
7. Изучены количествсr белков, минеtrNшъный и аминокяслотный состав

порошкоц соков и сиропа который был полуqены по новой технологии
из местньD( сорfов стевия

Сmа,жео,
Ташкентскоп) х}tмикФ-технологическою иfiститута
кафлры Энолоlин и прощrктов
асспgтеlrг Хакимовil С. ш.

uftrеJIь

Южно-Казахgтанский государственный ун ивgрс итет им. М.АуэЗОВа

\_

Декан фа,цvльшеmь
Тgке,гильной и пищ€вой ин]кенери

к.т.н. доц. Еркебаева С.У. 0" С
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