
отчЁт
О резулътатах прхох(деЁиrr пед€lпогической и научно-технической

стажировке доцента кафдры <<Энолоtии н технологпя бролильньD{
продукгов>r ТашксЕтýкоFо химико-текнологического инстичrта

-

возможцоýти практичеýкого

знаний в связи с повышеhием
необходнмостью освоения

ýстамбековой Фирры Фуркатовны
на базе <<ТекстнлъЕопо и пищевогоD фаrqультета

ЮжньКаза:сстанскок} государgrвенного универýIrтета им. М.Ауэзова
за период с 02.a2.2g24 по 05.03.2024 гг (срок 1 месяч)

Цanb н gуy'но,й сmа,ж tlпoBKt*

форrrrироваIrЕс HoBbDi lt pirзBlrTн€ имеющнхся знаний в сФре
педilгогической раýоты, расширение
прЕмGнени-я полученных знаний.
- обновJIение теореrических Е праIffических
трбованнй к уровню квалифнкацин и

высшего образования Республики Каза:сrган ;

качественнъtrх физико-хrтмических показilтслей сырья и готовой пролукIии.
обмен опытом дJIя да.гrьнgйшеr0 сотрудничеgгкl между ВУЗами,

установлеtrис связей.
Озпакамлеплле с унuвеосчttuпюм: Ознакомл€ния с университетом

проводплись на протях(ении первой половины псриода стажировки {а2.а2-
а8.02.2024г). Я Емепа вOзможIIоGтъ поýетить п ознакомиться с

унив€ритетским городком, фаrryлътетом и отделом междунардных
отношений, с факультетом <<Текgгнлъной н пищевой инженерин>>, с кафлрой
и ЕепосредýтвеIlно с моим ЕФrчным руководитеJIем, к-т.н, доцентом
Иманбаgвым Алим]каном Женисовичом. Таюке я побълвала с экскурсией на

Экономическом? Химнческом, Фшическом факультетах, на факультете

Прик.гrадной математики и информатики, Географии и rcопнформатнки. На

фrсультегах бьлли покtrины Jruебяые аудrrгориr| и научные лаборатории, как

самого унt{верснтета, так н НИИ, находящихся в gго ведении. Были наглядно

покtr}аны ()сновньде резуJIьтаты и достшкения, оIIыты, проводимые в данных
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библиошеки, получЕть
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щдач-

универснтетъ где появЕл€}gь возмож}rость ознаком}tться с фонлом научной

дOступ Nlя работы в ней и воспользоваться

дJIя выпоJIненIIя поставленнъгх п9ред стаж,ировкой

посеtцерtле лекааil: За вýсь период научной стажировки для
сJцrшателей были органиюваны лекции веryщlrх профессоров университета,
из)rчение современнI;гк 1.чебно-Наlr:цrо лабораторий, и3учýние проектов в

сФре образов:lнЕя и наукп, осуществJIяемьD( в Pa}vfкax междrнародньD(

программ и граЕтов, анап!tз выполняемых науч}rо-исследовательскID( работ
по пнформациоfitIым техfiологЕям. Былн прослушilны лекции по следующнм
нацравлеЕиям:

высшее образомние в Казахgгане. Южно-казахстанский
государgгв€ннъй ултиверсЕтет как ведлцсе учреждение образования

РесшубликЕ Казшсстан;

дJlя республики Казаrстан и зарубежrых организаций;
- ИнтелlдtекryаJьная собýтЕенность;

отдела междrнародньD( отношений );
Точки роgга в ме]кдународнъrх реЁгинга:r (начагlьник Ьтдела

межд/народIIш( ошIошенЕй);
в частности, на основе д€lнньrr( лекций, я смогла состав}fтъ дорож}тую

карту по продвIDкевию ВУЗа в национаJь}tом и междуЕарод}rым рйтинЁlм,
что на данный мошrент явJIяется Btcbмa акryальным дJIя кгтIи.

наwно пеОgЕоzчческал r| научryьuсслеlовFmелъскал dеrymе{rЪПОСrПЬ:

учеными Узбекистана и Казшrстана ведется несколъко совместнъtх

проектов, в рамках которого осущеgгýляется научные бтФкировкн по разным
направпениям. Одна }лз эти}r ЕапрЕlвлений явJrяется спýциrrпизЕtция }ta рабоге с

угJIеЕодr}ми, кOгорые имеюТ потенциаJI исполъзован!r.rl в качестве

безопасЕого сФ{ара мя употребления челOвgка. На кафелре Пищевой и

юкенерЕи факультета ЮlкньказшrgrанскOю Универитýта в$дrгся

разработки новых сахара заменитеJIей пз раGгffтелънопо происхождgншя

За период научной ст:Dкировки были прведекы эксперименты по

определе$gя химическогтl состава Стсвия wз местtlых селекционных

расrгений. Мною были подготовJIенъл обFзцы мgIчики для бумажной и га30-

жидкоýтной хроматограммы, буферные образцы проведен

ультрафиолетовъй спекгр IIогпощеЕия белков мя скрининга рфольдиЕга
ркомбенанпrого. Так как работа объемная и трбуgг дJtителъЕого анаJIиза,

да11ее булет провед9на жидкоfiная цроIt{атiцрамма и по окон.Iание булет

напнсана Gт?тъя по этоi}rу направпен}tю. Статъя планируется на месяц марг-

апрелъ 2024 rOда. Бьша сдана тез}iсная статъя на въшуск 02.04.2024 года на
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моrцунардную }rаучЕо-практ}rчеýкую конфрнцIrю Южньказаrстанского
УниверЕтета.

Рабоmа лuмелаtпwпылп обзором На базе электронной библиотеки
мнOю были изrIеflы новейшие на}чные ýтатъи, патенты и материалы по теме

моей исследФвателъской работе' такне кilк:
Косълинскпй Г.И. Способ поJцлIеfiия бgзаrrкогольного IIива. ПаТеНТ. BY10298.
CI_ 20t}8.08_28. Мошатlевсклй ГосударrгвенrrъЙ университет продОВОльСТВИЯ.

косминский г.и. Технология содода, пива и безадlкогольных напижов: лаб.

практнкум по технохям. коtгцролю прва: Учеб. пособне дJIя вУ3оВ ПО СПеЦ.
оТgхнолоtия брол*lльньf,х прок}водýтв и винодsJп{я" l г.и. Косминскпй. - 2-е

изд-, исшр.- Минск: Дпзайн IIРО, 2tЮl - - З52 с-
Krikrrnova L.N., Obodeeva O.N., Zаkhаrоч М.А., Darrilyan A.V. DеvеlОРmСПt of
technological рrаmеtеrs of фе two-sйgc method of dried Jerusalem агtiсhоkе

ргryrаtiоп fоr distillation. RBssian Jошrпаl of Food systems, 2018, vol.t, по 1, pp.

24-з4- doi : 1 02 1 З2312618-977 l -201 8- I - l -2+З4
4. Бровина Ф.Я. КппнпчвскЕе иссJIедовZLния шримýЕения тошинамФРа

терапевтических цеJIях ДJIя больнъrх сfiврным диабgгом. Тезисы докладов
ой Всесоюзной на)rчно-производственной конфрнции <<ТопинамбУР
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топиflсолfiочfiик - тryоблемн в116вед€Епя к п€Еолъ{rванtlя>), Иркlrrсц 1990, с.

llGll8.
з. IЬгаrпdz}i 7lr., Flаrmопhlrm В. L., Kvaserrkov о- I. Спосб производсгво

фруктозного сиропа'из топинамбур- fПв mеЁrоd of рrоdчсtiоп of ftrctose
sуrчр frоm Jeпrsalem агtiсhоkе]. Pateлt RF, rю. 249326l, 2Ol3 -
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Как итог, можно Iюдчеркнуть, чю все целlл, fiоставJlЁll*lые м}lок} псред
прхо]кдýцием ста]кнрвкн бъIJIя вълIюлн€ны. Так, по процра}лil{е,

состЕlвдеrжой мной дJIя tтажlровки и предоставленной в Ташкgнтский
х*tмико-тýхнологfiческий нýституъ бъпrrи дtrстЕгнугы sлещrющие 1юзультаты :

l- Изуlены на}*Iно-техннческЕе разработкя, выIIýJIЕяемые на кафедры
<<Пкщевой ин]кенýрккD.
Отrакомдrены Е:}учн(}-исýJIедOвЕIте}Iьские рйбOты на кфедры.

6. Изучен белковыЪ амин$кисJIOтньilЙ состав растенЕя стевня.
7. Изучекl* коJIЕIIество ftлков, лмкератькьтй и аRлЕЕокЕслотньЙ состав

пqрошкоъ вOков Е firpfiTa которьтй бьлл шеirучеllы по новой тЕN(ноJIогии

из мвстнъilr( сорfов стЕБflя

Сmаlкео"
Таш кеrtтского химпко-технологЕ чес кок} llнc_T}rTyTa

кафелры Энологиrl Е тýхноJIогиfl
PhD, доцffIт Ф.Ф, Чrстамбекова

Рv Konol umжь пс!{л н о й сmа-ж поовкь
Южно-Казаrgгансшлй гOсударсгвеняый унпверситýт им. М Ауэюва
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декан йцtwлъtпемд.
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